
食品安全抽样检验部分不合格检验项目小知识

一、铜绿假单胞菌

铜绿假单胞菌是一种常见的革兰氏阴性杆菌，在自然界 中广泛

分布，易于在潮湿的环境存活，它对消毒剂、紫外线 等具有较强的

抵抗力，是一种条件致病菌，在机体抵抗力降 低等特定条件下可致

病。

二、大肠菌群

大肠菌群是指示食品污染状况常用的指标之一。食品中 检出大

肠菌群，提示被致病菌（如沙门氏菌、志贺氏菌、致 病性大肠杆菌）

污染的可能性较大。如果食品中的大肠菌群 严重超标，将会破坏食

品的营养成分，使食品失去食用价值； 还会加速食品腐败变质，可

能危害人体健康。

三、菌落总数

菌落总数是指示性微生物指标，不是致病菌指标，反映 食品在

生产过程中的卫生状况。如果食品的菌落总数严重超 标，将会破坏

食品的营养成分，使食品失去食用价值；还会 加速食品腐败变质，

可能危害人体健康。


